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Capacitaciones - Celebraciones - Lanzamientos- -
- Jornadas Corporativas - Retiros de Bienestar
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HOTEL BOUTIQUE LAGUNILLAS - RESTAURANT EL DESCORCHE
CASABLANCA, CHILE



El lugar hecho
evento

"Desconexion del ritmo urbano
para potenciar el foco, la
creatividad y las relaciones
humanas.”



Rodeado de
naturaleza

e

EXPERIENCIA INSPIRADORA

Ubicado en Lagunillas, comuna de Casablanca, a sélo minutos de
Santiago y Vina del Mar, nuestro hotel boutique ofrece un entforno
privilegiado de campo chileno.

Rodeado de vegetacion nativa, cielos despejados y silencio
absoluto, cada encuentro se transforma en una experiencia
autéentica y profundamente conectada con el entorno.

Acompanamos cada evento con un servicio cdlido, profesional y

personalizado para asegurar una jornada memorable.




Alojamiento

TIPOS DE HABITACION

Capacidad 55 huéspedes

20 habitaciones (Cama Superking divisible a
Twin) Bano privado, TV 50" caja fuerte, closet.

Habitaciones

Uso de instalaciones Piscing, Piscina climatizada, Sauna y Hot Tubs.

P Habitacion Single.
e Uso individual de habitacion con cama Superking.
e Incluye desayuno en restaurante y estacionamiento.

p Habitacién Twin.
e Habitacién con cama dividida en dos de 1p 1/2
e |dedal para dos pasajeros corporativos.
e Incluye desayuno en restaurante y estacionamiento.

P Habitacién Triple.
e Habitacion equipada con multiples camas
e Incluye desayuno en restaurante y estacionamiento.

P Habitaciéon Cudadruple.
e Mdaxima capacidad por habitacion, ideal para delegaciones.
e Incluye desayuno en restaurante y estacionamiento.

CONSULTE PRECIOS
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Salones de
Reuniones

GRAN FORMATO SALON NEWEN

Espacio 144 m?

Capacidad Hasta 100 personas

e Perfecto para seminarios
Tipo de evento * Capacitaciones y jornadas corporativas masivas

Equipados e Salon con Wi-Fi, pizarra, proyector, teldn, sistema

de amplificacion y climatizacion integral

FORMATO INTIMO SALON ACUYO

Espacio Boardroom corporativo

Capacidad Hasta 10 personas

e Disenado para reuniones de directorio
Tipo de evento e Comités ejecutivos y Focus Groups intfimos

Equipados e Salén con Wi-Fi, pizarra, paleografo, TV proyector
de alta definicion y calefaccion

CONSULTE PRECIOS
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Estilo en
Desayunos

"Desconexion del ritmo urbano
para potenciar el foco, la
creatividad y las relaciones
humanas.”

 RESTAURANTE
HOTEL BOUTIQUE BCW CASABLANCA




Desayuno
Continentdl

Estilo en
Desayunos

UNA OPCION LIGERA, FRESCA Y ELEGANTE.
Ideal para huéspedes, reuniones de negocios o
quienes buscan un desayuno rapido.

INCLUYE
Panaderia Artesanal. Fruta
Croissant de mantequilla Ensalada de frutas de temporada
Mini baguette Yogurt natural o griego
Pan integral

Bebidas
Acompanamientos Café de grano
Mantequilla Té e infusiones premium
Mermeladas Leche entera o descremada
Miel natural
Queso crema Jugo

Jugo natural

CONSULTE PRECIOS
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Desayuno
AMmMericano

Estilo en
Desayunos

DESAYUNO COMPLETO, ENERGETICO Y ABUNDANTE.
Perfecto para viajeros, ejecutivos y quienes desean
comenzar el dia con una comida contundente.

INCLUYE

Huevos (a eleccion)
Revueltos

Fritos

Pochados

Omelette

Proteinas (a eleccidn)
Tocino crocante
Jamon cocido

Queso crema

Acompanamientos calientes
(a eleccion)

Queso

Tomate

Champinones salteados

Panaderia

Croissant

Pan de molde artesanal
Pan integral

Tostadas

Acompanamientos
Mantequilla
Mermeladas

Frutas
Ensalada de frutas frescas

Lacteos
Yogurt natural

Bebidas

Café americano
Espresso
Cappuccino

Té

Jugos
Jugo natural

CONSULTE PRECIOS
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Desayuno
Medl’rerraneo

Estilo en
Desayunos

UNA EXPERIENCIA GASTRONOMICA COMPLETA.
Eventos corporativos, gruposturisticos y fines de

semana.

INCLUYE

Estacion de Panaderia
Pan de campo

Pan integral

Croissants de mantequilla
Medialunas

Estacion de Huevos
Revueltos

Fritos

Pochados
Omelette

Ingredientes para omelette
Jamon

Queso

Champinones

Cebolla

Tomate

Pimenton

Estacion Caliente
Tocino crocante
Champinones salteados

Estacion Saludable
Yogurt natural
Yogurt griego
Granola artesanal
Avend

Chia

Semillas de linaza

Estacion Dulce

Mini tartaletas

Kuchen

Queques caseros

Mini donuts

Mini croissants rellenos

Cafeteria Premium
Café americano
Cappuccino
Chocolate caliente

Infusiones
Té negro
Té verde

Jugos
Jugo natural

Lacteos
Leche entera
Leche sin lactosa

CONSULTE PRECIOS
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Experiencias
gastronomicas

Catering de autor elegante, fresco
y funcional, disenado para elevar
el estandar de tus eventos
corpordativos y reuniones
exclusivas.

‘—? (7
CONSULTE PRECIOS
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Tipos Coffee break

Ofrecemos diversas alternativas de Coffe Break para su
pausa en el trabajo, a mitad de reunion o durante el dia.

P Coffee Esencidl.
Café de grano, t¢ o agua de hierbas, aguas saborizadas, mix de
galletas (3 unidades) y jugo de fruta natural.

P Coffee Signature.
Café de grano, té o agua de hierbas, leche caliente,acompanado de
porcion de queque de la casa, un mini sdndwich amasado
lechuga,ave mayo.

> Coffee Elite.
Café de grano, ¢ o agua de hierbas, leche sin lactosa caliente,
acompanado de porcion de queque de la casa, un mini sadndwich
queso crema jamon, brocheta de frutas y un vaso de jugo de fruta
natural.

P Coffee Gala.
Café de grano, ¢ o agua de hierbas, leche sin lactosa caliente,
acompanado de una porcion de kuchen de la casa, un mini
sandwich amasado mechada queso caliente, brocheta de frutas y
un vaso de jugo de fruta natural.

CONSULTE PRECIOS
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Clasico ejecutivo

Rapido, elegante y funcional

Café & Infusiones.
Seleccion premium de grano, tés orgdnicos e infusiones aromadticas.

Lacteos.
Leche descremadaq, enterq, sin lactosa y alternativas vegetales de
alta calidad.

Viennoiserie.

Croissants crujientes, medialunas doradas y pasteleria danesa.
Snacks Dulces: Galletas de mantequilla artesanal y crocantes con
chips de chocolate.

Refrescos.
Jugos naturales de Mango y Maracuya




Saludable & Wellness

" CEREAV

Light, energético y nutritivo

Perfecto para eventos diurnos y clientes enfocados en el bienestar.
Disenado para energizar el cuerpo y la mente sin pesadez.

Bebidas Activas.
Cafeé orgdnico, té verde rico en antioxidantes y jugos detox pensados

especialmente.

Bocados Honestos.

Smoothies frescos de berries y espinaca, brochetas de fruta de
tfemporada, mix premium de frutos secos, barritas de cereal
artesanales y yogurt natural con granola orgdnica de la casa.

CONSULTE PRECIOS
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Coftee Break
Gourmet

“IJ

A

Estilo premium

Especialidad y Autor.

Disfruta de café de origen seleccionado e Infusiones exclusivas
disenadas con botdanicos mediterrdneos para los paladares mas
exigentes.

Bocadillos Exclusivos.

Mini quiches artesanales (espinaca y lorraine), tabla fina de quesos
maduros con nueces, sofisticados canapés (salmén ahumado y
roast beef) y pasteleria fina con macarons variados.




Salado & Energeético

Maratdénicas jornadas

Combustible Activo.

Café de tueste intenso y bebidas isotonicas premium para man-
tener la concentracion y la productividad en reuniones extensas
o jornadas de alta exigencia.

Masa Madre & Focaccia.

Rusticas mini pizzas de fermentacion lenta y focaccias caseras
perfumadas con aceite de oliva extra virgen, romero fresco y
cristales de sal marina.

Sandwiches & Wraps.

Mini sandwiches gourmet en panes rusticos (jamon
serrano-queso maduro y ave-palta fresca), empanaditas
cocktail horneadas al dia y wraps ligeros de vegetales. 2 )

CONSULTE PRECIOS




Propuestas
Culinarias de Autor

oy
P

- b

Experiencias gastronomicds
en un entforno mediterraneo
memorable.

Elige tU opcion favorita.

CONSULTE PRECIOS

-




ASADO CAMPESTRE

Culinarias
de Autor

GASTRONOMIA DE AUTOR

Despertamos los sentidos mediante una propuesta gastronémica
casera de autor con productos de cuidadosamente seleccionados.

Aperitivo.

1 copa de pisco sour p/p

4 1 copa de espumante p/p.

» 1 empanadita de queso p/p.
e 1 choripdn con pebre de la casa p/p.

Fondo.

300 gr Lomo Vetado Argentino p/p.
Trutro de pollo p/p.

Cerdo Papas asadas a las finas hierbas.
Ensalada a la chilena.

Ensalada mixde hojas verdes

Arroz azafran perfumado en romero.

Ensalada de choclo, palmito y lactonesa.

Betarraga con cebolla.
Pan - pebre.

*Todos los menus incluyen copa de vino de la casa,
o bebida o jugo natural y autoservicio de café/infusiones.

Postre.
e |leche asada sin lactosa y
Frutas de la estacion.

CONSULTE PRECIOS
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ASADO CAMPESTRE

Cosecha Full - 3 Tiempos

B Culinarias
. de Autor

GASTRONOMIA DE AUTOR

Recepcion. Coctel.
e Aguas Saborizadas con frutas y * Mini Empanaditas Camaron Queso
especies.  Mini Empanadita Espinaca
e Mix de Frutas de la estacion. e Crostini de queso artesanal
e Bolitas de Pulpo de la Zona
Aperitivos. e Mini Sopaipillas con Pebre de palta
e Espumante DemisecVina Mar e Ostiones u Ostras Frescas de la Zona

e Espumante BrutVina Mar
e Espumante Rosé Vina Mar
e Espumante Vina Mar (“Sin Alcohol”)

lertiempo / estaciones
INCLUYE: 2dotiempo / estaciones

e Mix de Cervezas (Con y Sin alcohol) 3ertiempo / estaciones
* Vinos Sour (Chardonay Pinot Noir Sour)

* Mix Bebidas (Normal /Zero /Ténica) SERVICIO ADICIONAL

* Mix de jugos Naturales de la Estacion

* Mix de Aguas Saborizadas CORDERO AL PALO
e Agua Mineral (Con y sin Gas)

*Todos los menus incluyen copa de vino de la casa,
o bebida o jugo natural y autoservicio de café/infusiones.



lertiempo / estaciones
MAR DE MARACUYA
e AfuUn en corte fino con acidez de maracuyda.

SERRANO MEDITERRANEO
e Hojas verdes, higos asados, serrano y queso de Camembert.

2do tiempo / estaciones

CARNES A LA ESPADA PARRILLA

e Costillar al “Cacho de Cabra”

e Punta de Ganso “0” Punta de Picana

* Ave, Truto, al limoén y especies seleccionados por el chef (Nifios)

e Papas Rusticas Orgdnicas de la huerta, homeadas al Romero, Menta y mantequilla
e Suave y cremosa Pastelera de Choclo

* Guiso de Mote (dependiendo de la estacion festival y produccion huerta)

* Mix de Vegetales Asados del huerto Orgdanico

Choclo a la Crema

3ertiempo / estaciones
TORTA DE LA CASA
* Nuez, manjar y frutos del bosque en equilibrio

MANZAN y LLA
e Ldminas de Manzana tibia
e helado de vainilla y toques del chef

CONSULTE PRECIOS

*Todos los menus incluyen copa de vino de la casa,
o bebida o jugo natural y autoservicio de café/infusiones.

Alternativas Veganas

e Ensalada de hojas verdes con limoneta de la casa

e Fetuccini de arroz al funghi
e Ensalada de frutas

*Todos los menus incluyen copa de vino de la casa,
o bebida o jugo natural y autoservicio de café/infusiones.




Almuerzos &«
Cenas ejecutivas

MENUS CERRADOS

Menu tradicional para eventos corporativos y celebraciones.

} Menu Semilla (Carnes)
Crema Sedoso de la huerta/Res asada con Arroz cremoso de
cilantro/Biscocho himedo de chocolate.

P> Menu Brotes (Pescados)
Mix de quinoa y alioli/Pesca del dia con Vegetales Salteados Brocoli, Coliflor,
Papa, Cebolla morada y Tomate cherry / Tarta de queso y Helado.

P> Menu Raices
Ceviche de la casa / Conchiglioni relleno de Jaiba en salsa crema de pesto/
Brdlée de lavanda.

P> Especiales Alergias e Intfolerancias
Timbal de atun y salsa de mango. Risotto al funghi. Leche asada sin lactosa
Crema de tomates (crema no ldctea) Pollo apanado con arroz azafrdn o
papas rusticas. Ensalada de frutas.

CONSULTE PRECIOS

*Todos los menus incluyen copa de vino de la casa, &
o bebida o jugo natural y autoservicio de café/infusiones.
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Arma menu de 3 Tiempos
3 PLATOS

Entradaq, fondo y postre.
Incluye Jugo o Bebida.

Arma menu de 2 Tiempos

pANWNIONE Selecionado por Nuesiro Chef

Entradaq, fondo y postre.
Incluye Jugo o Bebida.

Opciones para armdar
v

Entradas:

Opl: Sedoso de la Huerta(crema)

Op2: Tomates al Sol (crema)

Op3: Bruma costera (ceviche)

Op4: Tartar de res y crostini en pan de campo
OpS5: Pulpo en base de hummus de garbanzo
Op6: Atun en salsa de Maracuya

Fondos:

Opl: Plateada Rustica confitada con noquis de papa

Op?2: Wuey del Sur (Conchiglioni Rellena de cola de wuey)
Op3: Tradicion de Campo (pastel de choclo)

Op4: Conchiglioni de jaiba en salsa de pesto

Opb: Sorrentino de Otono, Zapallo asado y Ricotta

Op6: Pesca del dia con puré de berenjenas ahumado

Postres:

Opl: Manza y Lla (Manzana laminada)
Op2: Torta de la casa

Op3: Panacota de maracuyd —
Op4: Tarta de chocolate y frutos rojos — -
OpS5: Flan de leche perfumado al romero y conac ﬁ —
Op6: Bruleé del jardin

CONSULTE PRECIOS

*Todos los menus incluyen copa de vino de la casa, #
o bebida o jugo natural y autoservicio de café/infusiones.



Cenda de autor

Menu de
6 a 8 Tiempos

Con maridajes progresivos
} Un recorrido gastrondmico donde cada plato cuenta una historia
inspirada en el territorio, guiada directamente por nuestro equipo

culinario.

"Buscamos generar una narrativa viva que conecte los ingredientes
mediterrdneos locales con el vino de Casablanca.”

Narracion Participacion activa y explicacion técnica del chef.

Musica e iluminacion femadtica adaptada al mend.
Ambientacion

|

CONSULTE PRECIOS

*Todos los menus incluyen copa de vino de la casa, #
o bebida o jugo natural y autoservicio de café/infusiones.




Cena tematica pais

Menu de

3 Tiempos

Origen & Territorio

} Disenamos ciclos temdaticos donde ambientacion, muasica y platillos
transportan a los comensales a regiones de renombre global o local.

Seleccionde Lugares para Vivir la experiencia tfemadtica
(Vinita/Laguna/Restaurant/Terraza)

Dia o Noche Mediterradnea

Sabores del Pais a visitor Gastronomicamen-
te reinterpretados con ingredientes de Ca-
sablanca

Cocina del Pacifico

Pescados del dia y mariscos costeros locales
de frescura inigualable

Ruta de las Cepas

Una experiencia que sigue la huella histo-
rica del vino chileno. Y

Experiencia Somelier

*Todos los menus incluyen copa de vino de la casa, #
o bebida o jugo natural y autoservicio de café/infusiones. —

Incluye Copa de vino o Bebida

Participacion activa y expli-
cacion técnica del chef

—

CONSULTE PRECIOS







AW-VIXel[6)M] Servicio de Masaje

Horario:

Pedir reserva

Duracion:

45 min. aprox.

Incluye:

Masaje de Relajacion

Consiste en un masaje de cuerpo entero. Se realiza
una manipulacion suave y superficial en la
musculatura corporal, promoviendo la relajacion y
bienestar de la persona. El equilibrio perfecto de
armonia y liberacion tensional.

Masaje Descontracturante

Consiste en un masaje de cuerpo entero, orientado a
eliminar tfensiones acumuladas, se realiza una mayor
presion en la musculatura con el fin de aliviar el dolor
muscular, arficular permitiendo una mejor
circulacion sanguineaq, asi como también para
aportar mayor flexibilidad y movilidad a las zonas
articulares mds rigidas y tensas del cuerpo.

oorNo:\'(€] Jornadas Transpersonal

Horario:

Pedir reserva

Duracion:

2 a 3 horas

Incluye:

La actividad de Coaching Ejecutivo que ofrecemos,
es dirigido por Rodrigo Mujica, Psicologo y Coach
Organizacional y Transpersonal certificado ACC
por ICF.

El fema para tratar en la sesion es de libre eleccion
con previa reunion con un representante de la
empresa.

CONSULTE PRECIOS

o
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Crea tu propia mezcla

Te invitamos a vivir una experiencia sensorial inolvidable en el fascinante
mundo del vino sin salir del hotel. Un viaje guiado por expertos de
prestigiosas vifias del Valle de Casablanca.

Disefna, ensambla y equilibra: Aprenderds los secretos de la vinificacion
manipulando cepas emblemdaticas como Cabernet Sauvignon, Carmenere
o Syrah. Al finalizar la actividad, embotellards tu propia mezcla exclusiva
con una etiqueta personalizada, corcho y sello de lacre manual.

o)V 130|1: 9 Actividad grupal

Horario: De 10:00 a 18:00 hrs.

Duracion: 3 horas aprox.

Programa: Charla interactiva de expertos vitivinicolas
Taller prdactico de ensamblaje (alquimia de cepas)

1 Botella personalizada por participante con corcho
Incluye: <l P Porpartielp 0

Participantes: Grupos minimo 4 Personas

Ideal para Team Building, fidelizacion de clientes y celebraciones corporativas.

oV 31|38 Vinos del valle - Alianza Local

Horario: De 10:00 a 18:00 hrs.
Duracion: 3 horas aprox.

Evaluacion sensorial: Color, Aroma, Sabor y Final
Degustacion de vinos guiada por nuestro Somelier
Residente

Historia y Experiencia de cada Cepa

Programa:

Participantes: Grupos minimo 4 Personas

Aprende sobre “Vitivinicultura Local” en un ambiente relajado y social.

Horario: De 10:00 a 18:00 hrs.

Duracion: 2 horas aprox.

Menu: de 3 tiempos

Degustacion de Vinos guiada por nuestro Somelier
Residente

Historia y Experiencia de cada Cepa

Programa:

Participantes: Grupos minimo 4 Personas

Aprende sobre “Vitivinicultura Local” en un ambiente relajado y social.

CONSULTE PRECIOS

o
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Maridajes con Vino 2 UNIDADES

oV 1311 Actividad por persona
3 UNIDADES

Degustacion 20 min.

Degustacion de Chocolates con diferentes cepas
de Vino, donde se armoniza el vino elegido con el
chocolate

Guiado por nuestro Somelier




> Actividad grupal

Evento grupal para mds de 25 personas

Gran fiesta de la gastronomia
Mdsica temdticos

Catas de vino guiada por Somelier al atardecer

Estaciones de Vinos and Food. (Mar, Fuego Tierra y Dulce)

Cata Maridaje con Somelier Recidente

BamrasdeVinos | + | MusicaenVivo | + | Programa de Catas

. Ruta maridaje

» KLYV Drones gastronomicos

Mar

Frescura y mineralidad del
Pacifico. Maridado con
Sauvignon Blanc.

Tiema

Hongos silvestres e ingredientes
autdéctonos. Acompanado de
Pinot Noir.

CONSULTE PRECIOS

Fuego

Sabores ahumados, cocciones
lentas a la brasa. Junto a un
robusto Carmenere

Dulce
Cierre dulce sofisticado y digestivo.

Maridado con Chardonnay

Actividad Grupal o para Parejas.

Circuito de drones gastronédmicos
Ideal para eventos de networking dindmicos donde cada copa

representa una expresiondel valle.
Interactua someller, experienciay Maridaje.

CONSULTE PRECIOS
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